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КОРОТКІ ВІДОМОСТІ ПРО КОНФЕРЕНЦІЮ
МІСЦЕ ПРОВЕДЕННЯ КОНФЕРЕНЦІЇ
Конференція проходитиме у Одеському національному технологічному університеті в ауд. А 234 (головний адмінбудівля) у змішаному режимі – 
of-line, on-line.
Посилання та on-line засідання на платформі ZOOM наведено у програмі конференції.
РЕЄСТРАЦІЯ
Реєстрація учасників конференції 24 вересня з  9.45 до 10.00
РОБОТА КОНФЕРЕНЦІЇ
Конференція проводиться 24 – 27 вересня 2024 р. у вигляді пленарних засідань, круглих столів, тренінгів та наукової постерної сесії.
Усі представлені доповіді будуть розміщені у збірнику тез на електронному носії та на сайті конференції:http://foodconf.ontu.edu.ua/
ПРОБЛЕМАТИКА КОНФЕРЕНЦІЇ
· Крафтові технології виробництва харчових продуктів, як інструмент регіонального розвитку та магнітів туристичного бізнесу. Смарт-спеціалізація в харчових технологіях, як інструмент розвитку соціально-економічного потенціалу. Об'єднання промислової, освітньої та інноваційної галузей для визначення пріоритетних напрямків розвитку регіону.
· Технологічний аудит та екологічні аспекти харчової, зернопереробної, комбікормової, хлібопекарської і кондитерської промисловості. Прогнозування розвитку технологій виробництва функціональних харчових продуктів з метою одержання якісної безпечної продукції.Екологія, безпечність харчових продуктів. Тренди і виклики.
· Новітні технології молочних, олійно-жирових і парфумерно-косметичних продуктів. Наукові основи технології переробки тваринної сировини, новітні технології нових видів м’ясних продуктів й гідробіонтів.
· Інноваційні технології очищення природних і стічних вод для харчової галузі. Управління якістю води у виробництві продуктів харчування. Актуальні проблеми технологій  ресторанного і оздоровчого харчування.
· Інноваційні технології переробки вторинних продуктів харчових виробництв на продукти зі спеціальними властивостями. Виноробство в контексті світових трендів.

РЕГЛАМЕНТ
Тривалість виступів 15 – 30 хв. Ілюстративний матеріал можна представляти в електронному вигляді для демонстрації на мультимедійному проекторі.
Можливі зміни у роботі конференції (аудиторії, додаткові доповідачі) за посиланням: http://foodconf.ontu.edu.ua/

ДОДАТКОВІ ВІДОМОСТІ
Додаткову інформацію буде надано при реєстрації та під час роботи конференції. Робочі мови конференції – українська, англійська.

BRIEF INFORMATION ABOUT THE CONFERENCE
CONFERENCE VENUE
The conference will be held at the Odesa National University of Technology in off. A 234 (head administrative building)of-line,on-line.
Оn-line meetings on the ZOOM platform are given in the conference program.
REGISTRATION
Registration of conference participants on September, 24  from 9.45 to 10.00 AM.
CONFERENCE WORK
The conference will be held on September 24-27, 2024 in the form of plenary sessions, round tables, trainings and a scientific poster session.
All presented papers will be posted in the collection of abstracts on electronic media and on the conference website:http://foodconf.ontu.edu.ua/?lang=en
PROBLEMS OF THE CONFERENCE
· Craft technologies of food production as a tool of regional development and magnets of the tourism business. Smart specialization in food technology as a tool for developing socio-economic potential. Association of industrial, educational and innovative industries to determine the priority areas of development of the region.
· Actual problems of development, technological audit and environmental aspects of food processing, grain processing, feed mill, bakery and confectionery industry. Prediction of production technology of functional food products in order to obtain high quality and safe products. . Ecology, food safety. Trends and challenges.
· New technologies for dairy, oil, fat, perfume and cosmetic products. Scientific bases of technology of animal products  processing, new technologies for new kinds of meat and aquatic products.
· Innovative technology for natural and waste water for food industry. Management of water quality in food production. Actual problems of restaurants  and technologies for health food. 
· Innovative technologies for processing secondary products of food production for products with special properties. Winemaking in the context of global trends.
REGULATIONS
Duration of performances 15 - 30 minutes. Illustrative material can be submitted electronically for display on a multimedia projector.
Possible changes in the work of the conference (audiences, additional speakers) at the link: http://foodconf.ontu.edu.ua/?lang=en
MORE INFORMATION
Additional information will be provided during registration and during the conference.
Working languages of the conference - Ukrainian, English.

 TUESDAY September, 24 / 2024
ВІВТОРОК 24 вересня 2024 р.

корпус А (головний адмінбудівля) ауд. 234

Посилання Zoom:
https://us05web.zoom.us/j/9259916502?pwd=TUZCdXBsQS9YU3Q1MXRIQ3dpeTJkZz09&omn=82801890291

ідентифікатор конференції: 925 991 6502
     пароль: 1234         
	
	0945 –1000
	Реєстрація учасників конференції  корпус А (головний адмінбудівля) ауд.234 

	ЗАСІДАННЯ 1
Модератор – канд. техн. наук, доцент Сергій СОЦ


	1. 
	1000 – 1030
	Відкриття конференції. Вітання учасників конференції іноземними співорганізаторами і партнерами 
· Єгоров Богдан Вікторович Президент ОНТУ, д.т.н., професор, член-кореспондент НААН, Лауреат Державної премії України в галузі науки і техніки, Заслужений діяч науки і техніки України, Академік Національної академії  аграрних наук України
· Дец Надія Олександрівна, в.о. ректора  ОНТУ , к.т.н., доцент
· Ольшевська Ольга Володимирівна, проректор з наукової роботи та міжнародних зв'язків ОНТУ, к.т.н., доцент
· Рибчинський Родіон Станіславович, к.т.н., Голова правління об’єднання «Укрхарчопром», директор спілки «Борошномели України», експерт зернового сектору FAO UN 

	2. 
	1030 – 1100

	Світовий ринок борошна, круп та макаронів  

Родіон Станіславович РИБЧИНСЬКИЙ, к.т.н., Директор Спілки «Борошномели України», експерт FАО ООН

	3. 
	1100 – 11 30
	ХОЛІЗМ НАУК І ОСВІТИ ПРО ХАРЧОВІ РЕСУРСИ, ПРОМИСЛОВІСТЬ, ТЕХНОЛОГІЇ, ЇЖУ ТА ЇДУ
Ковальчук Руслан Леонідович, кандидат ветеринарних наук, голова Правління Good Food Institute Ukraine (Інститут доброї їжі Україна).

Ключевич Михайло Михайлович, доктор сільськогосподарських наук, професор, завідувач кафедри здоров’я природи та якості харчових ресурсів, Державний університет «Житомирська політехніка».

Вигера Сергій Михайлович, кандидат сільськогосподарських наук, доцент кафедри здоров’я природи та якості харчових ресурсів, Державний університет «Житомирська політехніка», директор Школи філософії їди та природокористування.

	4. 
	1130 – 1200
	Кондитерська галузь України у 2024 році: проблеми та перспективи розвитку. 

Балдинюк Олександр Васильович, кандидат політичних наук, президент Асоціації "Укркондитерпром" 

	5. 
	1200 – 1230


	Пріоритетні напрями харчової хімії та біотехнологій в Україні 

Капустян Антоніна Іванівна, д.т.н., професорка, завідувачка кафедри харчової хімії, експертизи та біотехнологій, Одеський національний технологічний університет

	6. 
	1230 – 1300


	Продовження термінів придатності та захист продуктів харчування 

Макаренко Марина,  менеджер-технолог молочного напрямку ТОВ "Даніско Україна"

	7. 
	1300 – 1330


	Development of protein-rich snacks based on fava beans using various processing methods

Kateryna KHVOSTENKO, PhD., Associate Professor, Food Engineering Research Institute (FoodUPV) - The Universitat Politècnica de València, Valencia, Spain

co-authors: Sara Muñoz-Pina, Ana Heredia, Jorge García-Hernández, Ana Andrés - Valencia, Spain

	8. 
	1330 – 1400
	ТВАРИННИЦТВО В КОНТЕКСТІ ПРОДОВОЛЬЧОЇ БЕЗПЕКИ УКРАЇНИ ЗА ЧАСІВ НЕЗАЛЕЖНОСТІ
Савінок Оксана Миколаївна, кандидат технічних наук, доцент, завідувачка кафедрою технології м’яса, риби і морепродуктів, Одеський національний технологічний університет


ВІВТОРОК                           24 вересня 2024 р.

Круглий стіл

«Проблеми зберігання і переробки зерна та шляхи їх вирішення» 

ауд. А -234 о 14.00-16.00

проведення круглого столу планується у змішаному режимі 

(offline та online у форматі Zoom) 

ІНОЗЕМНІ УЧАСНИКИ МАЮТЬ МЖЛИВІТЬ ПІДКЛЮЧИТИСЯ ДО КРУГЛОГО СТОЛУ 
 ZOOM ЗА ПОСИЛАННЯМ:
https://us04web.zoom.us/j/74857326579?pwd=mSLm2fw4becViifUoNNJrDkbMZ0Plb.1
ідентифікатор конференції: 748 5732 6579
          пароль: EV5YWW
Модератор круглого столу – Жигунов Д.О., д.т.н., проф., зав. каф. ТЗПХіКВ ОНТУ, (м. Одеса)

Спікери круглого столу

· Якість зерна пшениці 2024 року врожаю. Що очікувати борошномелам та хлібопекарям? 
Олег ОНІЩЕНКО, ІП "СЖС Україна", Менеджер з технічних та претензійних питань

· Порівняння стандартів на зерно та борошно в умовах Євроінтеграції. В якому напрямку рухатися?
 Дмитро ЖИГУНОВ, д.т.н., проф., зав. каф. ТЗПХіКВ ОНТУ
· Проблеми стандартизації у зернопереробній галузі України 

Волошенко Ольга, к.т.н., доцент, каф. ТЗПХіКВ ОНТУ
· Аналіз сучасних трендів забезпечення і контролю якості та безпеки зерна і продуктів його переробки

Алла ЛАПІНСЬКА, к.т.н., доцент, каф. ТЗіК, докторант, ОНТУ
· Метод седиментації – швидкий, ефективний та недорогий шлях для визначення якості зерна пшениці. 
Михайло ЧЕРВОНІС, к.с.-г.н, Селекційно-генетичний інститут – Національний центр насіннєзнавства та сортовивчення

· Не традиційна сировина у виробництві круп'яних продуктів
Сергій СОЦ, к.т.н., доцент, директор ННІ зернового, переробного і хлібопекарського бізнесу, ОНТУ

· State and perspective of animal feed production in the context of global food security
Liudmyla FihurskaA,, Simone Mancini, Katrina Campbellc
AOdesa National University of Technologies, Odesa, Ukraine
BUniversity of Pisa, Pisa, Italy
cInstitute for Global Food Security, Queen’s University Belfast, Belfast, UK
WEDNESDAY September, 25 / 2024
СЕРЕДА 25 вересня 2024 р.

ІНОЗЕМНІ УЧАСНИКИ МАЮТЬ МЖЛИВІТЬ ПІДКЛЮЧИТИСЯ ДО КОНФЕРЕНЦІЇ 
ЗАСІДАННЯ 2 

 ZOOM ЗА ПОСИЛАННЯМ:
https://us05web.zoom.us/j/9259916502?pwd=TUZCdXBsQS9YU3Q1MXRIQ3dpeTJkZz09&omn=82801890291

ідентифікатор конференції: 925 991 6502
          пароль: 1234         
ЗАСІДАННЯ 2 
аудиторія Б-227
Модератор – д-р техн.наук А.В. Макаринська 

	1. 
	1000 – 1030
	Науково-практичні основи виробництва і реалізації комбікормів: виклики, тенденції, проблеми і вирішення   

Єгоров Богдан Вікторович, д.т.н., професор, член-кореспондент НААН, Лауреат Державної премії України в галузі науки і техніки, Заслужений діяч науки і техніки України, Академік Національної академії  аграрних наук України

	2. 
	1030 – 1100
	Проблемні питання рівномірності сушіння зерна
Г.М. Станкевич, д.т.н., професор,кафедра технології зерна і комбікормів

	3. 
	1100 – 1130
	Кількість і якість харчового білка: сучасні рекомендації
Махинько В.М., д.т.н., НУХТ

	4. 
	1130 – 1200
	Стабільність кількісно-якісних результатів сортового помелу
Антон КОВТУН, здобувач освіти «доктор філософії», каф. ТЗПХіКВ, ОНТУ

	5. 
	1200 – 1230
	Дослідження якості продуктів переробки конопель та їх вплив на формування властивостей тіста 
Марія Блаженко, здобувач освіти «доктор філософії», НУХТ

	6. 
	1230 – 1300
	ВИКОРИСТАННЯ РЕТРОСПЕКТИВНИХ ДАНИХ ДЛЯ КОНТРОЛЮ НЕВИЗНАЧЕНОСТІ ВИМІРЮВАННЯ ПОКАЗНИКІВ БЕЗПЕКИ ЗЕРНА
 Макаринська Алла Василівна, Жуков Борис Сергійович, Одеський національний технологічний університет

	7. 
	1300 – 1330
	Травмування насіння пшениці та можливі методи його запобігання
Мірських Р.В., Директор ТОВ «Подільське зернопереробне підприємство», Гончарук Г.А., к.т.н., доц. ОНТУ

	8. 
	1330 – 1400
	Лущення гороху на лущильниках нового типу
Познар С.С., Начальник проєктного відділу, НВО «Агро-Сімо-Машбуд»,  Петров В.М.,  к.т.н., доц. ОНТУ


Середа, Четвер 
25-26 September,2024

WEDNESDAY, THURSDAY

September 25-26, 2024

Науково-практичний форум з міжнародною участю
«СІЛЬСЬКИЙ ЗЕЛЕНИЙ ТУРИЗМ:

 ВЛАДА, БІЗНЕС, НАУКА ТА ОСВІТА В ЄДИНОМУ ВЕКТОРІ РОЗВИТКУ»

http://foodconf.ontu.edu.ua/
THURSDAY September, 26 / 2024
Четвер 26 вересня 2024 р.

ІНОЗЕМНІ УЧАСНИКИ МАЮТЬ МЖЛИВІТЬ ПІДКЛЮЧИТИСЯ ДО КОНФЕРЕНЦІЇ

 ZOOM ЗА ПОСИЛАННЯМ:
ЗАСІДАННЯ 3 

ZOOM ЗА ПОСИЛАННЯМ:
https://us04web.zoom.us/j/5436330632?pwd=Zk1ERDUrZW5mS0dsNTBrUjR1cTVBZz09
ідентифікатор конференції: 543 633 0632
          пароль: 123456
ЗАСІДАННЯ 3 
Аудиторія Б-210 
Модератор –  канд. техн. наук, доцент Кушніренко Надія Михайлівна
	1. 
	1030 – 1100
	Апіпродукти у м'ясній промисловості 

Новгородська Надія Володимирівна, Вінницький національний аграрний університет

	2. 
	1100 – 1130
	ВИКОРИСТАННЯ ТЕХНОЛОГІЇ ПЕРЕРОБКИ СОЇ У ВИРОБНИЦТВІ ПРОДУКТІВ ОЗДОРОВЧОГО ПРИЗНАЧЕННЯ

Коляновська Людмила Миколаївна, Вінницький національний аграрний університет

	3. 
	1130 – 1200
	Використання побічних продуктів олійного виробництва у ковбасному виробництві

Берник Ірина Миколаївна доктор технічних наук, доцент

Кафедра процесів та обладнання переробки продукції АПК 

Національний університет біоресурсів і природокористування України.

	4. 
	1200 – 1230
	Аналіз технологій виробництва соняшникової олії на малопотужному обладнанні

Гудзенко Максим Миколайович кандидат технічних наук, доцент 

Кафедра процесів та обладнання переробки продукції АПК

Національний університет біоресурсів і природокористування України.

	5. 
	1230 – 1300
	Технологічне обґрунтування розвитку виноробства в умовах північних регіонів України 

Бобошко Юлія Олегівна, ОНТУ


Четвер                           26 вересня 2024 р.

Виставка продаж

«Крафтових сирів, олій та косметики» 
холл корпусу з 10.00-16.00

· виставка-продаж крафтових сирів «Європейської сироварні» 

· виставка-продаж молочних продуктів ТОВ «Гормолзавод»

· виставка-продаж крафтових олій ФОП «Оleum imperium» 

· виставка-продаж косметики фірми ТОВ «Ремос»

Круглий стіл

«Крафтові сири, унікальні олії, натуральна косметика – технології, якість та безпечність» 
ауд. Б-210   о 14.00-17.00

	1. Відкриття дискусійної панелі – вступне слово завідувача кафедри ТМОЖПтаІК, к.т.н., доцента Скрипніченка Д.М.
	14.00 – 14.15

	2. Презентація «Європейської сироварні» – виробника крафтових сирів в Одеській області, Корнюшенко Н.В., директор  
	14.15 – 14.35

	3. ФОП «Оleum imperium» - український виробник крафтових олій холодного віджиму, Родіонов А., засновник
	14.35 – 14.55

	4. Відеопрезентація виробника крафтових сирів у Черкаській області – ФОП «Фесенко Л.С.», Фесенко О.В., директор
	14.55 – 15.10

	5. Biotechnology of soft Camembert cheese utilizing modern dairy ingredients, Chaharovskyi O.P., Doctor of Sciences (Dr. Hab.) in Engineering, Professor, Didukh E.G., postgrauate
	15.10 – 15.35

	6. Розроблення технології виробництва олії з ядер фруктових кісточок для крафтового виробництва, Котляр Є.О., к.т.н., доцент, Єгоров Б.В. д.т.н., професор, заслужений діяч науки і техніки України, лауреат Державної премії України в галузі науки і техніки, академік НААНУ
	15.35 – 16.00

	7. Оптимізація складу закваски для сирів групи Паста Філата, Клименко О.Г., аспірантка 3-го року навчання, Ткаченко Н.А., д.т.н., професор 
	16.00 – 16.25

	8. Використання методології НАССР при виробництві сиру твердого «Pesto Red» на ФОП «Фесенко Л.С.», Ткаченко Н.А., д.т.н., професор, Фесенко Д.О,, магістр 1-го року навчання
	16.25 – 16.45

	Обговорення доповідей, наукова дискусія, прийняття рішення дискусійної панелі
	16.45 – 17.00


 FRIDAY September, 27 / 2024
П`ятниця 27 вересня 2024 р.

корпус А  ауд. 427
Посилання Zoom:
https://us04web.zoom.us/j/8301202384?pwd=OEhyMmUyNHFYUDNYQmFtWnZwdU5KUT09

ідентифікатор конференції: 830 120 2384
           пароль: 2020         
ЗАСІДАННЯ 4
Модератор –  канд. техн. наук, доцент Дзюба Надія Анатоліївна 
	1. 
	1100 – 1130
	Наукові та практичні підходи щодо удосконалення виробництва аерованих десертів для закладів ресторанного господарства

Дзюба Надія Анатоліївна Одеський національний технологічний університет

	2. 
	1130 – 1200
	Сучасні тенденції декорування кондитерських виробів

Янчик Ю.В.,шеф-кондитер ФОП Савельєва О.І.

	
	
	ПЕРЕРВА 12.00-13.30



	3. 
	1330 – 1400
	Досвід застосування пектинів при виробництві жЕлейних виробів

Стеценко Ніна Петрівна ТОВ "Фрут Екс"


П`ятниця                           27 вересня 2024 р.

Круглий стіл

«Нові підходи до вдосконалення шкільного харчування» 
ауд. А427 о 14.00-17.00

Час: 27 вересня 2024 14:00 Київ

Увійти Zoom Конференція

https://us04web.zoom.us/j/71500458948?pwd=FLcc3dZAH8a3tgPsnlpF5ta4MfM9Cf.1

Ідентифікатор конференції: 715 0045 8948

Код доступу: CL3Xbb

Модератор круглого столу: Лазаренко Н.А., ст..викладач кафедри ТРіОХ

Спікери круглого столу

1.  «Харчування - як основа здоров’я дітей і дорослих» 

 доповідач - Кравець Катерина -  магістр спортивної дієтології, аспірант  

 кафедри  Медико-біологічних дисциплін НУФСУ, спеціаліст  

 з 8-річним досвідом,штатний нутриціолог бренду  Farmasi в Україні,  консультант генетичної компанії  «Humes»,автор міжнародного проекту  зі зниження ваги «New body» та «Smart Detox»

2. «Реалізація засад реформи шкільного харчування на практиці в сучасній школі»
      доповідач - Коханівська О.О.,зав.виробництвом «ПП «РАЦІОН-ГРУП»
3. «Основні напрями реформи шкільного харчування в Україні».

     доповідач:  Кашкано М.А., - член робочої групи МОН України від ОНТУ  

     з реформування шкільного харчування, доцент кафедри ТРіОХ

Підведення підсумків
Щорічної міжнародної науково-практичної конференції 
«Технології харчових продуктів і комбікормів» 2024.
Затвердження резолюції.
СТЕНДОВІ ДОПОВІДІ
http://foodconf.ontu.edu.ua/
	1
	Кількість і якість харчового білка: сучасні рекомендації 

 Махинько В.М., д.т.н., Національний університет харчових технологій 

	2
	ФОРМУВАННЯ ПОКАЗНИКІВ ЯКОСТІ БОРОШНА ПРИ СОРТОВИХ ПОМЕЛАХ

Жигунов Д.О., д-р техн. наук, проф., Волошенко О.С., канд. техн. наук, доц., Ковтун А.В., здобувач освіти «доктор філософії»

	3
	КРАФТОВЕ ВИРОБНИЦТВО ПАТУ ФУНКЦІОНАЛЬНОГО СПРЯМУВАННЯ НА ОСНОВІ ПОЛІКОМПОНЕНТНОЇ ПЛОДОВО-ЯГІДНОЇ ПАСТИ
Шидакова-Каменюка О.Г., канд. техн. наук, доц., Касабова К.Р., канд. техн. наук, доц. Болховітіна О.І., канд. техн. наук, доц.Державний біотехнологічний університет

	4
	THE INFLUENCE OF GRAIN QUALITY ON THE QUALITY INDICATORS OF FLOUR FOR FROZEN PARTIALLY BAKED SEMI-FINISHED PRODUCTS

Жигунов Д.О., доктор технічних наук, професор, Барковська Ю.С., здобувач освіти «доктор філософії»

	5
	ПЕРСПЕКТИВНІСТЬ ВИКОРИСТАННЯ АЛЬТЕРНАТИВНИХ ВИДІВ БОРОШНА ПРИ ВИРОБНИЦТВІ КОНДИТЕРСЬКИХ ВИРОБІВ
Макарова О.В., доц., к.т.н., Котузаки О.М., доц., к.т.н., Солоницька І.В., доц., к.т.н., Чабан А.Б., зав. лаб.

	6
	ТЕСТ СЕДИМЕНТАЦІЇ – ЕФЕКТИВНИЙ МЕТОД ВИЗНАЧЕННЯ ЯКОСТІ ЗЕРНА ПШЕНИЦІ

Жигунов Д.О., д-р техн. наук, проф., Червоніс М.В., к.с.-г.н.

	7
	ТРЕНДИ ЯКОСТІ ЗЕРНА ПШЕНИЦІ У 2024 РОЦІ

Жигунов Д.О., доктор технічних наук, професор, Рибчинський Р.С., канд. техн. наук, Оніщенко О.В., аспірант

	8
	СПЕЛЬТОВЕ БОРОШНО ЯК КОРЕКТОР ТЕХНОЛОГІЧНИХ ВЛАСТИВОСТЕЙ СОРТОВОГО ПШЕНИЧНОГО БОРОШНА

Жигунов Д.О., доктор технічних наук, професор, Рибчинська Л.Р., здобувач освіти «магістр»


	9
	ФІЗИКО-ХІМІЧНІ ПОКАЗНИКИ ЗЕРНА ПРОСА

Соц С.М., канд. техн. наук, доц., Чеглатонєв В.І., здобувач освіти «доктор філософії», Червоніс М.В., к.с.-г.н.

	10
	ПОП-СОРГО – НОВИЙ ХАРЧОВИЙ ПРОДУКТ

Жигунов Д.О., доктор технічних наук, професор, Кустов І.О., канд. техн. наук, Тимчак Д.О.

	11
	ПОКАЗНИКИ ЯКОСТІ БОРОШНА З РІЗНИХ РЕГІОНІВ

Шпаковська С.О., зав. лаб., Чабан А.Б., зав. лаб., Дятлєнко І.А., здобувач освіти «магістр»

	12
	ГРАНОЛА. ШЛЯХ РОЗШИРЕННЯ АСОРТИМЕНТУ КРУП’ЯНИХ ЗАВОДІВ

Ковальова В.П., канд. техн. наук, ст. викл., Ковальов М.О., канд. техн. наук, ст. викл., Макаренко В.Г., зав. лаб.

	13
	Перспектива використання нуту в круп`яній промисловості
Соц С.М., канд. техн. наук, доц., Кустов І.О., канд. техн. наук, доцент, Буценко І.І., магістр 

Одеський національний технологічний університет

	14
	Засоби пилоподавлення механічним способом
Ткаченко В.М., аспірант, Гапонюк О.І., д.т.н., проф., Одеський національний технологічний університет

	15
	Модернізація лущильника зерна
Алексашин О.В., к.т.н, доц. Гончарук Г.А.,к.т.н, доц., Кара О.Д., асист.
Одеський національний технологічний університет

	16
	Дослідження урожайності та визначення показників якості сої

Валевська Л. О., канд. техн. наук, доцент, Соколовська О.Г., канд. техн. наук, доцент, 
Одеський національний технологічний університет

	17
	Вплив електроактивованої води на функціональні властивості м'яса з порушеним ходом автолізу 
Шлапак Г. В., канд. техн. наук, доцент, Синиця О.В., Романюк А.І.   

Одеський національний технологічний університет


	18
	Вивчення особливостей псування рису Камоліно методом FTIR- спектроскопії 
Малинка О.В., канд. хім. наук, доцент, Малинка Є.О., канд. хім. наук, Шепеленко К.І., здобувач СВО «Магістр» Одеський національний технологічний університет 

	19
	Modern methods of food sterilization 
Kushnirenko N., Patyukov S., Kravchenko O.,  Rys M. ,  Fugol  A.

Одеський національний технологічний університет

	20
	МОДЕЛЮВАННЯ ДИНАМІКИ МІКРОБІОЛОГІЧНОГО ОБСІМЕНІННЯ КОРМОВОЇ СИРОВИНИ І КОМБІКОРМІВ
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